ALE

Anmalan livsmedelsanlaggning 52

En verksamhet far paborjas tva veckor efter att anmaélan ldmnats in eller tidigare om beslut om registrering meddelats.
For handldggning av detta drende utgar avgift enligt taxa faststdlld av kommunfullméktige.

Anmadlan skickas till Ale kommun, Miljéenheten, 449 80 Alafors

Anmalan

. . Verksamheten beréknas starta (datum
O Tillsvidare ( )

. . Fran och med (datum Till och med (datum
O Tidsbegriansad verksamhet ( ) ( )
Sasongsverksamhet
O Ja, antal veckor Oppet PEr ar ........cooveveverereirerererieierenne, O Nej
Anldaggningens besoksadress
O Fast lokal i byggnad O Fordon, reg.nr .................. O T&lt, marknadssténd eller liknande
Verksamhetens/anlaggningens namn (till exempel Café NN) Fastighetsbeteckning
Lokalens/anlaggningens besdksadress Postnummer och ort
Kontaktperson Telefonnummer
Mobilnummer E-post
0 Kommunalt vatten O Enskilt vatten O Annat vatten (exempelvis samfillighet)

Verksamhetsutovare/foretagare
Foretagets, foreningens, namndens-, personnamn (vid enskild firma)| Organisationsnummer/personnummer

Postadress Postnummer och ort
Kontaktperson Telefonnummer
E-post Mobilnummer

Faktureringsadress - om annan @n ovanstaende
Namn Organisationsnummer/personnummer

Postadress Postnummer och ort

Ansvar, referensnummer eller dylikt

Beslutsadressat - vem som ska delges beslut och kontrollrapport

Ska vara en behorig foretriadare for foretaget/féreningen/ndmnden, — vara firmatecknare, ha fullmakt eller givits delegation.
Namn Telefon

Postadress Postnummer och ort

Mobiltelefon E-post

For att handlagga drendet behandlar vi personuppgifterna i denna anmélan i enlighet med dataskyddsférordningen.

Pa www.ale.se/pub kan du ldsa mer om hur Ale kommun hanterar personuppgifter. Om du inte har tillgang till dator kan
du fa information genom att ringa oss pa telefon: 0303-70 30 00. Samhéllsbyggnadsndmnden dr personuppgiftsansvarig.
Vid fragor, kontakta oss via e-post: kommun@ale.se eller telefon: 0303-70 30 00.
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Typ av verksamhet

Markera med kryss vilken typ/vilka typer av verksamhet som kommer att ske i anldggningen.

O Restaurang

O Pizzeria/gatukok

O Catering

O Café/konditori

O Butik med forpackade livsmedel

O Butik med manuell chark-/ostavdelning
O Butik med kott-/fiskhantering

O Frukt- och gronsaksbutik

O Kiosk/godisbutik

O Bageri

O Férvaring, distribution, transport eller liknande av livsmedel utan beredning eller bearbetning
O Matmaiklare, importor eller liknande utan hantering av livsmedel i egna lokaler (endast kontor)
O ANNAL 1o

O Forskola

O Skola

O Aldreboende

O Fritidshem med beredning/servering
O Hemkunskapsundervisning

O Gruppbostad eller annat boende

O Dagverksamhet

O Hemtjénst

O Tillverkning, mobil verksamhet

Typ av hantering — underlag for riskklassning

Markera med kryss vilken typ/vilka typer av hantering som kommer att ske i anldggningen.

Hogrisk

O Tillagning av ritter fran ratt kott eller ratt fjaderfd, till
exempel grillning av kyckling, pizza med kottfars,
stekning av hamburgare

O Nedkylning efter tillagning/varmhéllning

O Groddning

O Tillverkning av hel- eller halvkonserver

O Tillverkning av mjdlkprodukter fran opastériserad mjolk

O Tillagning av kalvdans, pannkakor, ostkaka fran
opastdriserad mjolk

O Tillverkning av vacuumpackad gravad/rokt fisk
O Slakt
O Forpackning i modifierad atmosfér

O Tillagning/beredning av rda dgg frin andra linder 4n
Sverige, Finland eller Norge

D0 ANNAL oot

Mellanrisk
O Tillagning av fiskritter, tillverkning av sushi,
bitning av fisk, paketering av fisk

O Tillagning av rétter som innehéller dgg/mjolk
(pastoriserad), till exempel paj, pannkakor, vafflor, glass

O Beredning av sallad/pastasallad/smorgésar
O Tillverkning av graddtértor/bakelser/smorgastértor

O Tillagning av vegetariska ritter samt kokning
av pasta/ris/potatis

O Varmhéllning (med efterfoljande servering eller trans-
port av varmhallna livsmedel)

O Ateruppvirmning med efterfdljande servering

O Virma férbehandlade produkter till exempel hamburgare,
korv, kéttbullar

O Bitning av ost, skivning av charkprodukter
O Tillverkning av mj6lkprodukter fran pastoriserad mjolk

O Beredning/styckning/malning av ratt kott/rétt fjaderfa, till
exempel marinering av kott, malning av kottférs

O Aggpackeri med tvitt
O ANNAE (.o

Lagrisk

O Transport av kylvaror/kyld mat

O Forséljning/férvaring av kylda livsmedel

O Forsiljning av mjukglass/kulglass

O Upptining

O Tillverkning av sylt/saft/marmelad/must

O Tillverkning/forpackning av kosttillskott

O Infrysning och/eller blanchering av bar/frukt/gronsaker
O Infrysning av ratt kott/ratt fjaderfa/ra fisk

D0 ANNAL: et e e e

Mycket lag risk
O Transport av frysvaror/fryst mat

O Forsdljning/forvaring av frysta livsmedel

O Forsiljning av godis/snacks/férpackad glass
O Forsiljning/férvaring av frukt/gronsaker

O Bakning av matbrdd och kakor

O Forsiljning av kosttillskott etc

O Uppvéarmning av frysta, fardiga ritter, till exempel paj,
pizza, lasagne

O Tvittning av potatis, forpackning av frukt/gronsaker
O Tillverkning av 61, lisk, godis, rostning av kaffe
O ANNGAL (oo
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Produktionsstorlek underlag for riskklassning

OBS! vilj enbart den kolumn som passar er verksamhet.
Konsumenter/portioner per dag (pa Antal sysselsatta (arsarbetskrafter): till ex- Ton utgéende produkt per ar: till exempel
arsbasis): till exempel restaurang*, café, empel butik, grossist, lager. Om hdégriskhan- | produktionsanlaggning for glass, brod,
skola/férskola** tering, (se rubrik Typ av hantering) — ange sylt samt 6l
O <25 antal arsarbetskrafter f6r denna verksamhet | [J < |
O >25-80 O=1 0>13
O > 80-250 O>1-2 O >3-10
O >250-2 500 0>2-3 O >10-100
0 >3-10
O > 2 500-25 000 O > 100-1 000
0 >10-30
00 >25000-250 000 0 >1000-10 000
O =30 O > 10 000

* Till exempel antal portioner per dag x 6ppna dagar/365 dagar. **Till exempel antal elever per dag x skoldagar/365 dagar.

Konsumentgrupper — underlag for riskklassning
Verksamheten tillagar mat till en kénslig konsumentgrupp

O Ja O Nej

Med kinsliga konsumenter menas: Barn under 5 ér; personer med nedsatt immunforsvar, exempelvis gravida, patienter
pa sjukhus, personer pa dldreboende; personer med livsmedelsrelaterad allergi

Markning/information mot kund/gast — underlag for riskklassning

O Utformar mirkning samt mérker/férpackar livsmedel

(till exempel butik med egen tillverkning av exempel matlador, importdér som oversétter markning, industri utan huvud-
kontor)

O Utformar mirkning men mérker/férpackar inte livsmedel (till exempel huvudkontor, importdr som tar in fardigmérk-
ta livsmedel, matméklare)

O Utformar inte miarkning men mérker/forpackar livsmedel (till exempel livsmedelsforetagare som tillverkar livsmedel
men far fardigt markningsunderlag fran huvudkontor, exempel for grillad kyckling, legotillverkning av livsmedel,
butik med egen tillverkning men med centralt styrd mérkning, till exempel grillad kyckling)

O Utformar presentation men méarker/forpackar inte livsmedel (till exempel fristdende restaurang, cateringverksamhet,
forskolor med egen matsedel, e-handel)

O Utformar inte presentation och mérker/férpackar inte livsmedel (till exempel franchiserestaurang, butik med enbart
forpackade livsmedel, skola med centralt framtagen matsedel)
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Verksamhetsbeskrivning/évriga upplysningar

Information

For att drendet ska kunna handldggas rétt, maste anmaélan vara korrekt ifylld och underskriven.

Lokalen ska uppfylla relevanta lagkrav pa utformning, materialval etcetera. Egenkontroll fér verksamheten ska
finnas pa plats och utforas fran start. Samhéllsbyggnadsndmnden kommer att kontrollera verksamheten ett tag efter
att verksamheten startat. Om verksamheten inte uppfyller lagstiftade krav, har samhéllsbyggnadsnimnden mojlighet
att besluta om foreldggande eller forbud, exempelvis krav pa att atgirda lokalen, egenkontroll eller stingning av hela
eller delar av verksamheten.
Livsmedelsinspektorerna, som nés via Kontaktcenter pé telefonnummer 0303-70 30 00, kan ge ytterligare information.

Mer att ldsa finns pd Ale kommuns webbplats, www.ale.se.
Lés dven mer pé Livsmedelsverkets webbplats, kontrollwiki.livsmedelsverket.se, eller kontakta din branschorganisation.

Signatur

Ort och datum

Namnteckning

Namnfértydligande
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